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Ein erfreulicher Restaurantbe-
such im KURZ: Patron und Na-
mensspender Andreas, 30, ehe-
maliger Sous-Chefim ,,Le Meri-
dien® in Wien, schnappte seine
Freunde und machte sich an ei- |
ner Location selbstindig, die be- §=3
reits Gastrogeschichte geschrie- 57
ben hat: Ander Hiilbenim ersten
Bezirk in Wien, gleich einen
Steinwurf hinter dem Palais Co-
burg. Kurz kocht gemeinsam mit Thomas
Knitfl, 26, eine geradlinige, ehrliche, erfri-
schende Kiiche, die ausschlieBlich mit
osterreichischen Produkten arbeitet. ,,Ein
kreativer Ansporn fiiruns. Im Herbst wird’s
besonders schwer werden®, so der Herd-Ca-
po. Der Gebratene Gebirgslachs (21 €) wird
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von weiBer Buttersauce, Spinat und cremi-
gem Ritschert begleitet, der rotweiBBroten
Ausgabe italienischen Risottos. Tadellos:
Gurkenkaltschale mit Forellenkaviar und
frischem Dill (4,50 €) sowie das Gedicht der
Kirsche mit Kirschkndderlund geeister Kir-
sche (6,50 €). Sehr freundlicher Service!




